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SPRITZ BAR

Tous nos spritz sont composés de Prosecco,
Eau gazeuse, Orange ou Citron.

Classico

Campari

Amore Sarti

Hugo Fiorente
Limoncello Ramo d'Oro
Bergamotto ltalicus

Le Marta
Campari jus dorange

Virgin Spritz
Orange ou Citron ou Sureau

COCKTAILS

Bellini
Prosecco, péche, liqueur de péche

Rossini
Prosecco, fraise, liqueur de fraise

Negroni
Gin, Martini, Campari

Amaretto Sour
Amaretto, citron

Espresso Martini

Cafe, vodka, liqueur de cafe, sucre de canne

9€
9€
9
€
9€
950 €
10 €

/790 €

12 €

12 €

13 €

12 €

12 €






APERITIVO

Kir S €
Kir Royal 14 €
Coupe de Prosecco 8 €
Martini Blanc ou Rouge 6 cl 6 €
Campari Orange 6 cl 10 €
Ricard 2 cl 3.50 €
SOFTS

Coca-Cola - Coca Zéro 33 ¢l 4.5

Premium Tonic - Ginger Ale 20 cl

Thée Glace Maison Peche 25 cl

Limonade 25 cl

Perrier 33 cl

Jus de fruits Charles Papillon 25 cl

Pomme, Orange, Tomate

Supplément Sirop

Menthe, CGrenadine, Citron, Orgeat Péche, Violette, Kiwi
Heineken sans alcool 25 cl

EAUX MINERALES
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Vittel - San Pellegrino 50 cl 450 €
Vittel - San Pellegrino |L 6.50 €
BIERES PRESSION

Moretti (Blonde) 25¢cl 450 € -50cl 850 €
Affligem (Blonde) 25¢cl 500 € -50cl 950 €
Bicre du moment 25 ¢l 500 € -50cl 950 €
Picon Bicre 25 ¢l 500 € - 50 cl 950 €
HAPPY HOUR

du lundi au vendredi de 18 h a 19 h

Verre de vin - choix du sommelier
Amore Sarti /.5
Virgin Spritz Orange ou Citron
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FORMULE DU MIDI

du lundi au vendredi - hors jours feries

Entrée + plat ou plat + dessert 19 €
Plat du jour 13.90 €




PRIMI

Maquereau maring au vin brolé, pickles d'oignons
Vitello Tonnato, caprons, huile d'herbes

La Burrata Classique
lomates, basilic

Salade Marta
Fregola, creme de burrata, tomates confites, tomates, basilic,
menthe, pickles d'oignons, vinaigrette huile dolive-citron

Parmigiana
Aubergines, mozzarella, parmesan, sauce tomate

Prosciutto Cotto & la truffe (160 g)

N PARTAGER

VRS
19 €
14 €

15 €

16 €

13 €

Toutes nos preparations sont sublimées par de I'huile d'olive

ltalienne, choisie pour sa qualité et sa saveur particuliere

Pinzas
La Marta - base tomate, burrato, roquette 14 €
La Truffe - base straciatella, Tartufata 17 €
Supplément Prosciutto Cotto a la truffe 5 €
Burratas

La Figliata pour 4 personnes 29 €
Une burrata ultra-gourmande fourr¢e de mini mozzarella

Del Momento 1/ €







PASTA

Rigatoni pesto-pistache 16 €
lomates confites, burrata

Polpette 22 €
Boulettes de viande, linguine, sauce tomate

Coquillettes a la truffe 19 €
Mascarpone

"Secondi” du moment -
Supplément Prosciutto Cotto a la truffe S €
Supplément Parmigiano Reggiano (DOP) affing 24 mois 6 €
A r@per selon vos souhaits

MENU BAMBINI

Gusgua 10 ans)

Mini polpette linguine + sirop au choix 12 €







PINATI

Tous nos plats sont servis avec une garniture au choix.

Tagliota de Boeuf
Roquette, Parmigiano Reggiano (DOP) affine 24 mois

Gamberoni
Crevettes servies froides, ricotta citronnee, huile d'herbes

Poisson “del momento”
Snacke o lhuile d'olive

Veau & la Toscane
Creme, vin blanc, parmesan, tomates cerises, ail ¢pinards

Garnitures au choix

"Patate” aux herbes

Polenta Crémeuse

Légumes Rotis

Roquette, Parmigiano Reggiano (DOP) aoffine 24 mois
Garniture supplémentaire

Supplement Parmigiano Reggiano (DOP) affiné 24 mois
A r@per selon vos souhaits

Supplement Truffe (selon saison) - prix au gramme

92

29 €

28 €

26 £

7
6 €

N PARTAGER

Tagliata de Boeuf pour 2 personnes (450 g)
Roquette, Parmigiano Reggiano (DOP) affine 24 mois
2 garnitures au choix
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FROMAGES - DESSERTS

Parmigiano Reggiano (DOP) affing 24 mois
Gorgonzola & la louche

Churros Nocciolata & partager

Tiramisu Cafe

Tarte au Citron, meringue italienne

Cannolo Ricotta - Vanille, Pistache, Gianduja
A lunité
Par 6

BOISSONS CHAUDES

Espresso - Lungo - Decaffeinato
Noisette

Double espresso

Cafée Creme

Cappucino

Thées et infusions Dammann

ALCOOLS - DIGESTIFS

Menthe Pastille 4 cl

Liqueurs Crema Alpina 4 cl

Pistacchio, Nocciolata, Cafe ou Fior di Latte
Amaretto 4 cl

Limoncello Ramo d'Oro 4 cl

Mirabelle ou Poire Brana 4 cl

Chartreuse Verte ou Jaune 4 cl

Crapa 4 cl

G €
Q€
14 €
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Espresso Martini
Cafe, vodka, liqueur de cafe, sucre de canne
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ALCOOLS - DIGESTIFS

Gin 4 cl

Malfy 10 €
Botanist (S
Bulldog 10 €

Whisky 4 cl

Lagavullin 14 €
JB 8 €
Ballantine’s Q€

Rhum 4 cl
/acapa 10 €
Baccardi /€

Vodka 4 cl
Absolut 8 £

Accompagnement
Soft classique 4.50
Premium tonic ou Ginger Ale 5

LA FESTA

Le Marta se transforme en Club et devient un lieu de fete.
Ambiance et show au rendez-vous.

Du jeudi au samedi de 22 h 30 - 01 h 30

Suivez nos événements et notre actualité sur Instagram
@lemartadijon




Une ardoise est & votre disposition au bar avec :
Lorigine de nos viandes et poissons
La liste complete des allergenes

Tous nos prix sont nets et service inclus.

Labus d'alcool est dangereux pour la santeé.
A consommer avec modération.









